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=— MENU TRADITION & TERROIR 28 € A LA CARTE

Assiette des “Remparts” 14.00 €
Pounti aux pruneaux, Tarte au Cantal & Jambon d’Auvergne
ou
Fricassée de Queues d’écrevisses & 14.00 €
julienne de 1égumes en cocotte lutée
ou
Profiterole d’Escargots, Fricassée de 16.00€
Pleurotes et Poireaux a la creme
ou
"Foie gras de la mer" (terrine de foie de Lotte), 15.00 €
Pickles et Roquette
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Truite de Romanange poélée, huile d’olive & citron, 15.00 €
risotto aux légumes
ou
La volaille d’Auvergne, 15.00 €
y Quelques champignons, légumes du moment & Truffade
ou
Le Porc fermier d’Auvergne, carbonnade 14.50 €
a la biere du Cantal, Truffade
ou
Pavé de beeuf (Salers selon disponibilité) creme au Bleu 16.00 €
d’Auvergne & Truffade

TR e R o Y i

Fromages d’Auvergne ou Desserts

Chef de Cuisine, Laurent Trochon toque d’Auvergne et son équipe travaillent
exclusivement des produits frais avec des producteurs locaux afin de séduire vos
papilles.

Toutes nos viandes, volailles & poissons sont d'origine France.
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MENU GOURMAND & SAVEUR A
COMPLET 44€ /FROMAGE OU DESSERT 40€ Vit
ENTREE/PLAT 36€ A LA CARTE
St Jacques Snackées, 22.00 €
Mousseline de Pleurotes, creme de Porto blanc
ou
Terrine de Foie Gras de canard de la Limagne, 22.00 €

Chutney de fruits exotiques, brioche toastée
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Grenadin de Veau du Limousin, 26.00 €
Creme de Saucisson, Légumes de saison
& Truffade
ou
Dos de Cabillaud poché, 25.00 €
Creme citronnée, Quelques légumes
& Risotto
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Fromages d’Auvergne
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Desserts

A LA CARTE MENU ENFANT 12.50€

(-12ANS)
Assiette de charcuterie Auvergnate 16.00 € Pounti aux pruneaux

Assiette végétale de saison 10.00 € ou Jambon de Pays

Jambon d’Auvergne & Truffade 16.00 €
Risotto du moment 12.00 € | Pavé de Boeuf ou Poisson du moment

Fromages d'Auvergne 8.50 € Glace 1 boule ou Yaourt fermier |

Nos glaces artisanales: “Glaces des Alpes”



